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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

 

1.1 Место учебной дисциплины в структуре ППССЗ 

 

Рабочая программа учебной дисциплины (далее – программа) предназначена 

для реализации программы подготовки специалистов среднего звена (далее – 

ППССЗ) по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из раститель-

ного сырья. 

Учебная дисциплина (далее – УД) является частью общепрофессионального 

цикла ППССЗ. 

Нормативная основа разработки программы: 

- Федеральный государственный образовательный стандарт среднего про-

фессионального образования (далее – ФГОС СПО) (утв. приказом Министерства 

просвещения Российской Федерации № 341 от 18.05.2022). 

 

1.2 Цели и планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

 

Код ПК, 

ОК 
Умения Знания 

ОК 01 

ОК 02 

ПК 1.2 

ПК 3.2 

- использовать в производственной де-

ятельности средства механизации и ав-

томатизации технологических процес-

сов; 

- проектировать, производить настройку 

и сборку систем автоматизации, выби-

рать параметры режима работы обору-

дования, подлежащего регулированию; 

- проводить настройку приборов авто-

матики на заданный режим; 

- владеть навыком их обслуживания, 

осуществлять контроль измерительных 

приборов при монтаже, технологиче-

ском обслуживании и ремонте обору-

дования; 

- обеспечивать сопровождение произ-

водства продуктов питания из расти-

тельного сырья на автоматизированных 

технологических линиях в соответствии 

с технологическими инструкциями. 

- понятие о механизации и автоматизации производства, их 

задачи; 

- принципы измерения, регулирование, контроля и автомати-

ческого управления параметрами технологического процесса; 

- основные понятия автоматизированной обработки инфор-

мации; 

- классификацию автоматических систем и средств измере-

ний; 

- общие сведения об автоматизированных системах управле-

ния (АСУ) и системах автоматического управления (САУ); 

- классификацию технических средств автоматизации; 

- измерительные устройства (датчики и исполнительные ме-

ханизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютер-

ные устройства), область их применения; 

- типовые средства измерений, область их применения; 

- типовые системы автоматического регулирования техноло-

гических процессов, область их применения; 

- особенности производства продуктов питания из расти-

тельного сырья на автоматизированных технологических 

линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы Объем в часах 

Объем образовательной программы УД 104 

в т.ч.:  

теоретическое обучение 46 

практические занятия и лабораторные работы 46 

курсовая работа (проект) 0 

самостоятельная работа 12 

промежуточная аттестация (экзамен)  
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2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины 

 

Наименование разделов и тем Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся Объем 

часов 

Формируемые 

компетенции 

Раздел 1. Автоматизация произ-

водства. 

 32  

Тема 1.1. Автоматизация произ-

водства и технический прогресс. 

   

Автоматизация производственных процессов. 

Основные термины и определения. Системы автоматизации технологических процессов. 

Принципы измерения, регулирования, контроля и автоматического управления параметрами 

технологического процесса. 

Технический прогресс. 

Технический прогресс, исторические аспекты, эффективность. Основные направления техни-

ческого прогресса. Прогнозирование и планирование научно-технического прогресса на 

предприятии. 

Автоматизированные системы управления. 

Структура автоматизированной системы управления (АСУ), принципы построения АСУ, 

первичные средства автоматизации. Элементарные звенья (АСУ). Назначение элементов си-

стем автоматизации. Области применения элементов систем автоматизации. Жизненный цикл 

системы. Законы автоматического управления. 

Системы автоматического контроля. 

Системы автоматического контроля (САК). Структура САК. Системы пассивного контроля. 

Системы активного контроля. Критерии проектирования системы управления. Блок-схема цепи 

управления. Обозначение элементов схемы. 

8 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

ПЗ № 1: Графическое представление записи алгоритма. 2 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Тема 1.2. Алгоритмы автомати-

зации производства. 

   

Алгоритмы автоматизации. Понятие алгоритма. Виды алгоритмов. 

Способы записи алгоритмов. 

4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

ПЗ № 2: Написание линейного алгоритма. 

ПЗ № 3: Написание циклического алгоритма. 

4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Тема 1.3. Программное обеспе-

чение систем управления. 

   

Программное обеспечение систем управления. 

Программирование. Понятие о программном обеспечении систем управления. Математическое 

и программное обеспечение микро-ЭВМ: термины, определения, применение. 

Числовое программное управление. 

Числовое программное управление: терминология, классификация. 

Средства и языки программирования. 

Средства программирования промышленных контроллеров. Языки программирования стан-

8 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 
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дарта МЭК 61131-3. 

Выбор программного обеспечения для систем автоматизации. 

Критерии выбора современного программного обеспечения для моделирования элементов 

систем автоматизации. 

ПЗ № 4: Расчет экономических показателей, решение ситуационных задач. 

Решение ситуационных задач в рамках числового программирования технологических про-

цессов производства продуктов питания из растительного сырья. 

6 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Раздел 2. Методы измерения 

средств автоматического кон-

троля технологических процес-

сов. 

 24  

Тема 2.1. Системы автоматиче-

ского управления. 

   

Системы автоматического управления. 
Терминология, классификация, назначение, применение.  

Элементы систем автоматического управления. 

Термины, определения, классификация. 

4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

ПЗ № 5: Анализ показаний контрольно-измерительных приборов. 4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Тема 2.2. Первичные преобра-

зователи (датчики). 

   

Датчики. 

Термины, определения, назначение, классификация, характеристика, способы представления 

информации, преимущества, недостатки, эксплуатация. 

Датчики технологических параметров. 

4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

ПЗ № 6: Изучение конструкции датчика температуры. 4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Тема 2.3. Цифровые устройства 

и исполнительные механизмы. 

   

Цифровые устройства. Цифроаналоговые и аналого-цифровые преобразователи. 

Исполнительные механизмы. 

Виды исполнительных механизмов. Электромеханические, электропневматические и элек-

трогидравлические исполнительные механизмы. 

4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

ПЗ № 7: Изучение конструкции датчика деформации. 4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Раздел 3. Цифровая трансфор-

мация производства. 

 36  

Тема 3.1. Цифровые устройства 

и исполнительные механизмы. 

   

Автоматизация в отраслях пищевой промышленности. 

Использование автоматизированных систем управления технологических процессов при про-

изводстве пищевой продукции. 

Построение автоматизированных систем управления технологическими процессами (4 

ч). 

10 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 
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Системы индустриального IOT. 

Переход на стратегию цифрового производства. Типовая структура IOT/IIOT системы. 

Виджеты визуализации. 

3D виджеты. 2D виджеты. 

ПЗ № 8: Проектирование и сборка систем автоматизации технологических процессов (8 

ч). 

ПЗ № 9: Оценка электрических схем управления технологическим оборудованием (8 ч). 

16 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Тема 3.2. Робототехника и гиб-

кие автоматизированные про-

изводства. 

   

Робототехника. 

Терминология, классификация, структура, технические показатели, перспективы развития. 

Системы управления промышленными роботами: назначение, классификация, применение, 

безопасность труда. Роботизация промышленного производства. 

Гибкие автоматизированные производства. 

Автоматизация трудовых ресурсов. Комплексная автоматизация. Экономическая гибкость. 

4 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

ПЗ № 10: Работа с программным обеспечением на ЭВМ. 6 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Самостоятельная работа. Подготовка к практическим занятиям и промежуточной аттестации. 12 ОК 01, 02 

ПК 1.2, 3.2 

Промежуточная аттестация (эк-

замен). 

   

ВСЕГО: 104  
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

 

3.1 Требования к материально-техническому обеспечению 

 

Реализация программы требует наличия лаборатории автоматизации техно-

логических процессов. 

Оборудование лаборатории: 

- многофункциональный комплекс преподавателя; 

- рабочие места обучающихся, оборудованные персональными компьюте-

рами; 

- программное обеспечение общего и профессионального назначения; 

- наглядные пособия; 

- информационно-коммуникативные средства; 

- экранно-звуковые пособия; 

- комплект учебного оборудования; 

- комплект технической документации, в том числе паспорта на средства 

обучения, инструкции по их использованию и технике безопасности; 

- библиотечный фонд; 

- доступ к электронным учебным материалам по учебной дисциплине, 

имеющимся в свободном доступе в Интернете (электронным книгам, практикумам, 

тестам и др.). 

 

 

3.2 Информационное обеспечение обучения 

 

1. Клепиков В.В. Автоматизация производственных процессов: учебное 

пособие / В.В. Клепиков, Н.М. Султан-заде, А.Г. Схиртладзе. – М.: ИН-

ФРА-М, 2024. – 208 с. 



9 

2. Иванов А.А. Автоматизация технологических процессов и производств: 

учебное пособие / А.А. Иванов. – 2-е изд., испр. и доп. – М.: ФОРУМ: 

ИНФРА-М, 2020. – 224 с. 
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 

УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Результаты обучения Критерии оценки Тип оценочных мероприятий 

Умения: 

- использовать в производственной дея-

тельности средства механизации и авто-

матизации технологических процессов; 

- проектировать, производить настройку 

и сборку систем автоматизации, выбирать 

параметры режима работы оборудования, 

подлежащего регулированию; 

- проводить настройку приборов авто-

матики на заданный режим; 

- владеть навыком их обслуживания, 

осуществлять контроль измерительных 

приборов при монтаже, технологическом 

обслуживании и ремонте оборудования; 

- обеспечивать сопровождение произ-

водства продуктов питания из расти-

тельного сырья на автоматизированных 

технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями. 

«Отлично»  теоретическое содержа-

ние курса освоено полностью, без про-

белов, умения сформированы, все 

предусмотренные программой учебные 

задания выполнены, качество их вы-

полнения оценено высоко. 

«Хорошо»  теоретическое содержание 

курса освоено полностью, без пробелов, 

некоторые умения сформированы не-

достаточно, все предусмотренные про-

граммой учебные задания выполнены, 

некоторые виды заданий выполнены с 

ошибками. 

«Удовлетворительно»  теоретическое 

содержание курса освоено частично, но 

пробелы не носят существенного ха-

рактера, необходимые умения работы с 

освоенным материалом сформированы, 

большинство предусмотренных про-

граммой обучения учебных заданий 

выполнено, некоторые из выполненных 

заданий содержат ошибки. 

«Неудовлетворительно»  теоретиче-

ское содержание курса не освоено, не-

обходимые умения не сформированы, 

выполненные учебные задания содержат 

грубые ошибки. 

Наблюдение за ходом вы-

полнения практической ра-

боты, составление схемы- 

конспекта, подготовка тер-

минологического словаря. 

Знания: 

- понятие о механизации и автоматизации 

производства, их задачи; 

- принципы измерения, регулирование, 

контроля и автоматического управления 

параметрами технологического процесса; 

- основные понятия автоматизированной 

обработки информации; 

- классификацию автоматических систем 

и средств измерений; 

- общие сведения об автоматизированных 

системах управления (АСУ) и системах 

автоматического управления (САУ); 

- классификацию технических средств 

автоматизации; 

- измерительные устройства (датчики и 

исполнительные механизмы, интер-

фейсные, микропроцессорные и компь-

ютерные устройства), область их приме-

нения; 

- типовые средства измерений, область их 

применения; 

- типовые системы автоматического ре-

гулирования технологических процессов, 

область их применения; 

- особенности производства продуктов 

питания из растительного сырья на ав-

томатизированных технологических ли-

ниях в соответствии с технологическими 

инструкциями. 

Оценка выполнения прак-

тического задания, решение 

ситуационной задачи, ре-

шение ситуационных задач, 

кейсов, выполнение творче-

ско-поисковых заданий, со-

ставление таблиц и схем, 

ведение простых расчетов 

построения алгоритмов ав-

томатизации. 

 


